Foie Gras.

Mi-cuit au torchon, armagnac, porto & quatres épices.
Ballotin maison accompagné d’'un chutney mangue, orange & gingembre

les 250gl’ les tarifs régressifs a partir de kg
49.-

Les Saumon Fumeé.

Par nos soins, aromatisé au bois de hétre (Ecosse).

Traditio nn 61 S. Accompagné de créme légére au raifort.

|25gr  250gr
13.- 25.-

Gravlax Tradition.

Maison, saumon d’Ecosse aux agrumes
Mariné aux zestes, aneth fraiche et baies roses.

125gr  250gr
13.- 25.-




